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NOS YOUVETSIS RENOMMÉS

NOS POISSONS FRAIS

NOS SAUCES FAITES-MAISON

NOS PLATS TRADITIONNELS

NOS ENTRÉES

Thon grillé en steak à la crétoise ........€ 24,90
Filet de dorade grillé aux épices grecques ..€ 24,90
Saumon grillé.......................................€ 24,90
Filet de dorade en sauce façon Babis ..€ 27,90
Poulpe Grillé.........................................€ 29,90
Poulpe des Îles Ioniennes....................€ 29,90
Brochette de scampis (8 pcs)...............€ 29,90

Maison / Athénienne / Babis ................. € 5,90
Archiduc / Poivre / Hercule.................... € 5,90
Beurre à l’Ail / Crème à l’Ail.................... € 5,50
Roquefort / Sauce Olympie ................... € 6,50     

Spanakopitakia (Triangles aux épinards)............................................................................... € 15,90
Croquettes artisanales au fromage.............................................................................. € 15,90
Tiropitakia (triangle de feta garni de salade) ............................................................................ € 15,90
Féta chaude à l’huile d’olive Crétoise........................................................................... € 15,90
Féta chaude à la crème et ses petits légumes.............................................................. € 17,90
Feuilles De Vignes en sauce (fait maison) (4  Pièces) ............................................................. € 16,90
Scampis Sauce Babis / Beurre à l’Ail ou Crème à l’Ail .................................................. € 16,90
Scampis En Brochette (garni de salade) .............................................................................. € 16,90
Calamars Frits (très tendres) ............................................................................................... € 17,90
Poulpe des îles Ioniennes (garni de salade grecque) ............................................................. € 19,50
Poulpe grillé (garni de salade grecque)................................................................................... € 19,50
Toutes nos entrées sont disponibles en taille « plat » avec accompagnement au prix de 26,90€. 
Sauf Poulpe grillé, ionienne et Brochette de scampis à 29,90€.

Chez Babis, nous sélectionnons toujours les 
meilleurs produits. 
Nous choisissons un agneau jeune a�n de vous 
o�rir une viande tendre, délicate et savoureuse, 
n'ayant pas le goût fort du mouton.

Moussaka 500 gr. .......................€ 23,90
Agneau de lait ............................€ 24,50
Boeuf à la Grecque.....................€ 24,90
Mezze “ Babis ”...........................€ 26,90
Gambas grillées .........................€ 27,00 
Scampis de L’Olympe (8  Pièces) ...€ 25,90

NOS VIANDES GRILLÉS
FILETS MIGNON

�������������������������� ............... € 25,90
Filet d’Agneau ..................................... € 29,90
Steak de boeuf �let mignon............... € 25,90
Brochette de boeuf �let mignon ....... € 25,90
Entrecôte irlandaise (± 350gr) ........... € 29,90
Brochette de �let de poulet ............... € 22,90

Youvetsi d’Agneau ..... 600gr............... € 23,90
Youvetsi de Boeuf ...... 600gr............... € 23,90
Youvetsi de Scampis .. 600gr............... € 24,90

Baklava ............................................€ 7,90
Triangle en pâte feuilletée farci d’un mélange miel, noix, cannelle

Assortiment de desserts grecs...... € 9,90
Kadaïf ..............................................€ 7,90
Roulade de cheveux d’anges farcie d’un mélange de miel, 
noix et cannelle

Yiannotiko (new) .............................€ 8,90
Roulade de pâte feuilletée farcie d’un mélange de miel et de noix

4 services € 39,90
Au lieu de 55 € à la carte

Economisez 15€/pers.

Entrées au choix
SCAMPIS: Babis, crème à l’ail ou beurre à l'ail

Croquette de fromage artisanale
Feta chaude à l'huile

Tiropitakia ( triangle de feuilleté au fromage )

Mezze clasique: +3,50
(Calamars frits, Feta, Tiropitakia,

Spanakopitakia, Tzatziki, Tarama, Tirokafteri)

Poulpe Grillé : + 4,90

Plats au choix
Brochette de Boeuf (Filet mignon)

Brochette d’Agneau (Filet mignon)

Entrecôte irlandaise : +6,90
Youvetsi : Agneau ou Boeuf :  ( SCAMPIS +3,50 )

Saumon grillé 

Le Menu n’est pas modi�able.
Merci de votre compréhension.

Pikilia ( + de 400 gr. de viandes par pers.)

Prix: € 29,90 par pers.

Poséidon ( + de 380 gr. de crustacés par pers.)

Prix: € 29,90 par pers.

Filet d’Agneau grillé : € 29,90 par pers.

Desserts + Café ou Thé au choix
Nuage d’Olympe ou Mousse au chocolat 

ou Baklava ou Kadaïf ou Yiannotiko.

SUPPLÉMENTS
Feta (2pcs) ............................................. € 3,00
Mayonnaise ou Ketchup ....................... € 1,50
Légumes chauds.................................... € 6,50
Pâtes grecques, frites ou Pdt Babis ..... € 3,90

MENU GOURMET

LA QUALITÉ ET LA QUANTITÉ COMME TOUJOURS

Nuage d’Olympe.............................. € 7,90
Cheveux d’Anges dans un mélange sucré, Crème Anglaise, 
garni de Crème fraîche et de pétales d’Amandes

Mousse au chocolat......................... € 8,50
Crème Brûlée ................................... € 7,90
Moelleux au chocolat Babis............ € 9,90

DESSERTS FAITS-MAISON

DESSERTS GRECS

1 Apéritif au  choix : Ouzo, Mavrodaphne (Porto 
Grec), Muscat maison, Zante sans alcool.

1/2 litre de vin par personne : rouge, rosé, blanc
Eaux et softs à volonté

Bière Jupiler jusqu’à la �n du repas

Obligatoire pour toute la table

FORFAIT BOISSONS POUR
GROUPES DE 10 PERSONNES MIN.

Adultes - € 20 par pers
Enfants de moins de 11 ans - €10 par pers.

Tous nos plats (viandes et poissons) sont garnis 
de légumes chauds et accompagnés au choix :
Pâtes grecques, frites, pommes de terre 
Babis (Aïl, sel, poivre, origan)

Sorbet citron 1 boule ...................... € 5,50
Sorbet citron 2 boules..................... € 10,50
Glace vanille ou chocolat 1 boule .. € 4,20
Glace vanille ou chocolat 2 boules. € 7,50
Glace Moka 1 boule......................... € 4,20
Glace Moka 2 boules ....................... € 7,50
Dame Blanche/Noire 3 boules                              
au chocolat chaud Fait-Maison ...... € 9,90
Supplément chocolat chaud........... € 2,00

NOS GLACES

600
GRAMMES
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Eau plate / pétillante au verre ............................ € 3,50
Eau plate / pétillante 1/2 litre............................. € 5,50
Eau plate / pétillante 1 litre ................................ € 9,50
Coca Cola / Coca Zéro / Fanta Orange au verre...... € 3,50
Coca Cola 1 litre .................................................. € 11,90
Jus d’Orange / d’ Ananas..................................... € 3,50
Schweppes Tonic / Ice tea pêche......................... € 3,50
Jupiler................................................................... € 3,50
Carlsberg ............................................................. € 4,50
Duvel .................................................................... € 5,40
Le�e Blonde ........................................................ € 4,90
Mythos (Bière Grecque) ...................................... € 4,90

Thé ....................................................................... € 3,90
Camomille, Menthe, Vert, Morocco, Citron, Pomme-cannelle, 
Hibiscus-Framboise, Passion-Framboise, Vanille-Caramel

Café...................................................................... € 3,90
Décaféiné ............................................................ € 3,90
Espresso............................................................... € 3,90
Café Grec ............................................................. € 3,90
Cappuccino.......................................................... € 4,50
Irish Co�ee .......................................................... € 9,90
Greek Co�ee........................................................ € 9,90
Café Gourmand .................................................. € 9,90

Apéritif Maison ................................................. € 8,90
Gin, jus d’Orange, liqueurs de coco, rose et banane

Pineau des Charentes........................................ € 7,50
Samos (Muscat Grec) ......................................... € 7,50
Mavrodaphné (Porto Grec) ............................... € 7,50
Ouzo.................................................................... € 8,50
Kyr....................................................................... € 7,50
Picon Vin Blanc .................................................. € 8,50
Picon Bière ......................................................... € 8,90
Martini Blanc / Rouge........................................  € 7,50
Pisang / Orange / Ananas (ou Non-Alcoolisé) ...... € 7,50
Campari Nature .................................................  € 8,00
Campari Orange ................................................ € 9,50
Cocktail Maison ................................................. € 11,00
Bacardi, Martini blanc, Gin, Vodka, Pisang

Spritz .................................................................. € 9,50
Negroni - Gin, Martini Rouge, Campari ........................ € 11,00
Kir Royal ............................................................. € 12,90
Coupe de Champagne ...................................... € 11,90 Brochette junior de �let d’agneau ......... € 16,90

Brochette junior de �let mignon de boeuf € 16,90
Brochette junior de poulet ........................ € 16,90

ENFANTS

SOFT DRINKS ET BIÈRES

APÉRITIFS

Cointreau ................................................................................... € 9,90
Bacardi ....................................................................................... € 8,50
Bacardi Cola ............................................................................... € 9,90
Gin............................................................................................... € 8,50
Gin Tonic..................................................................................... € 10,50
Vodka ......................................................................................... € 8,50
Vodka Orange............................................................................ € 9,90
Whisky J&B................................................................................. € 8,50
Whisky J&B Cola ........................................................................ € 9,90
Whisky Johnny Walker.............................................................. € 8,50
Whisky Johnny Walker Cola ..................................................... € 9,90
Whisky Jack Daniels .................................................................. € 10,50
Whisky Jack Daniels Cola.......................................................... € 12,00
Calvados..................................................................................... € 9,90
Metaxa........................................................................................ € 8,50
Sambuca..................................................................................... € 8,50

Cocktail sans alcool Curacao, jus de pêche, tonic ......... € 8,50
Pisang orange ou ananas ................................... € 7,50
Jupiler NA............................................................. € 3,50
Zante NA Curacao, tonic, grenatine.......................................... € 7,90

ALCOOLS

SANS ALCOOL

BOISSONS CHAUDES

LA QUALITÉ ET LA QUANTITÉ COMME TOUJOURS

Amaretto ............................................................. € 6,90
Triple sec ............................................................. € 6,90
Liqueur de Rose .................................................. € 6,90
Liqueur de Coco.................................................. € 6,90
Liqueur de Banane ............................................. € 6,90

LIQUEURS

Assiette Olives/Piments ............................................................. € 9,50
�����������������������������������������
�������
��............................ € 12,00
Assiette Mixte ............................................................................ € 19,90
(Olives, piments doux, feta, tzatziki, tarama, caviar d’aubergines)

ASSIETTES APÉRITIVES

“La qualité, la saveur, et la bonne 
cuisine sont notre métier”


